
Nous offrons à nos clients des 
services de restauration diver-
sifiés et rentables qui peuvent 
être adaptés au marché visé.

Services de restauration

Visitez notre site Web à l’adresse  www.sodexo.com

• �Améliorer la qualité et l’uniformité du service

• �Recruter, former et maintenir en poste des cadres 
et des associés, et ce, dans un milieu très concurrentiel

• �Générer un rendement financier positif dans le 
secteur de la restauration

• �Disposer des ressources nécessaires pour répondre 
aux demandes dans un secteur de la restauration 
dynamique

• �Se concentrer sur les besoins de base dans la division 
du service aux chambres

Les besoins de nos clients
Sécurité : Des programmes inégalés de sécurité 
physique et de salubrité des aliments appuyés par une 
vérification externe, un programme de certification et 
des services d’assurance.

Soutien :  Nous appuyons le travail d’une équipe de 
gestionnaires et d’associés qualifiés grâce à un service 
de soutien régional et national dans les domaines suivants : 
ventes et marketing, conseil culinaire, gestion des 
approvisionnements, gestion et perfectionnement des 
ressources humaines, services financiers, santé et 
sécurité, service de la paye.

Opérations :  Des services de restauration souples 
et fiables et des dizaines d’années d’expérience 
dans le domaine des services aux consommateurs. 
Nous pouvons également adapter les concepts de 
services alimentaires en fonction du marché ciblé et 
nous offrons des produits de marque à partir d’une 
gamme élargie. 
 
Gestion financière : Nous proposons un accord 
contractuel avantageux pour les deux parties grâce 
à notre personnel qualifié, à nos systèmes et à nos 
outils de gestion et à notre force dans le domaine  
de l’approvisionnement.

Ce que nous offrons

Chez Sodexo, la clientèle a toujours été au cœur de tout 
ce que nous faisons. Nous avons instauré une culture 
fortement axée sur le service et, depuis plus de 40 ans, 
notre équipe de gens dévoués travaille sans cesse à 
développer de nouveaux produits culinaires. 

Ajoutez à cela nos ressources, nos systèmes et le soutien de 
nos experts et vous avez tous les ingrédients nécessaires 
pour assurer votre réussite.

Culture axée sur le service et  
expertise




